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Precios de
Importador

MoV

PORTAFOLIO VINOS

ESPUMANTES
& CAVAS Nombre Origen/Cepa Elaboracién Calificacién
Pais: Espafia Brut Nature Gran Reserva
L Certificado Orgdni
Alta Alella Origen: D.O Cava Eic:blfrc:d;r 1;‘?:”;;;), PENIN 96 202 $740.000
10 Gran Reserva Cepa: 60% Pansa Blanca grav :
100% prensado y vinificado
40% Chardonnay .
en la propiedad

2018

asmi $106.000

Pais: Espafia

Alta Alella Origen: D.0 Cava Brut Nature Gran Reserva PERIN 92 2018
| Laietd Gran Cepa: Pansa Blanca Certificado Orgdnico 7somi - $172.000
Reserva (Xarel-lo), Macabeu, WE 91 2018
Chardonnay, Pinot Noir wsoom $340.000
Certificado orgdnico
Alta Alella is: A <
- L p Pa_'s' Espafia Cubas 100% acero inoxidable ~ PENIN 91
™ LaietaRosé Origen: D.O Cava Enveiecimiento Mini 208 $172.000
; , ]eczmlento mimo WE 94
Gran Reserva Cepa: Matar6 (Monastrell) 50 4o, 0000
Pais: Espafia Paraje Calificado N 2019
E Alta Alella Origen: D.O Cava Brut Nature P\E\/l\;lgfél 750ml $308.000
Mirgin Opus Cepa: 60% Chardonnay Certificado Orgdnico 35 92 15020%8, $544.000
40% Pansa Blanca '
Pafs: Espafa Cava de Paraje Calificado PENIN 94
L] Al_ta Ale”a Origen: D.O Cava Organic Certified WE 92 o7 $396.000
Mirgin Exxeo Cepa: 60% Pansa Blanca gyt Nature )
JS 92
40% Chardonnay
Pais: Espafia 2018
Alta Alella Origen: D.O Cava Brut Nature Gran Reserva PERIN 92 asmi - $70.000
Mirgin Gran Cepa: Pansa Blanca Certificado Orgdnico OT8 $110.000
Reserva (Xarel-lo) - Macabeu, Cubas de acero inoxidable WE 90 2018
Parellada 1s00m $235.000
Alta Alella g?_l'S: E]Sgag‘g Brut Nature Rosé
Mirgin Rose Ce'9§ I\./Ia.taréava Guarda Superior WE 90 209 $110.000
Gran Reserva pa: Certificado Orgdnico
(Monastrell)
Pais: Espafia Organic Brut Nature 2021
Alta Alella Origen: D.O Cava Regerva WE 90 750ml $158.000
Bruant Cepa: Pansa Blanca Sin sulfitos aiadidos 2020
(Xarel o) Ifi 1soom $300.000
Pais: Espafia Ecoldaico " "
. ) gico "Rosado
Alta AIEI la Origen: D.O Cava Brut Nature Reserva 2020 $185.000
Capsigrany Cepa: Pansa Rosada Sin sulfitos afadidos
(Xarel-lo vermell)
Pais: Espafa .
~ ] ~ Pet-Nat "Sparkling Natural”
- . -
_ Alta Alella Orlggn. Espafia Orgdnica, Sin sulfitos PERIN 90 202 $118.000
by Aus Pet Nat Cepa: Pansa Blanca afadidos
. (Xarel-lo)
Pais: Espafia
& f Alta Alella Origen: Espaﬁa Primer "Rosado" Ecologico 2022 $130.000
mr Aus Pet Nat Rose Cepa: Pansa Rosada Brut Nature Reserva '
(Xarel-lo vermell) Sin sulfitos afiadidos



BLANCOS ESPANA

Pais: Espafa

Sin crianza, organico,

2022

750m $88.000

Menade Verdejo ] - . Ai
=g P Origen: Castillay Ledn D.O  |,,0000 cin aluten Penin 93
i £ P Ecologico Cepa: Verdejo gano, sing Lsoei $174.000
Menade Pais: Espafia Sin crianza, organico, Pefiin 91

Sauvignon Blanc

Origen: Castillay Ledn D.O
Cepa: Sauvignon

vegano, sin gluten

2022 $88.000

Pais: Espafia

10 meses en barricas de

. P 2021
gy Mena.d.e, Origen: Castillay Ledn D.O  roble francés. Parras de 7somi $198.000
La Mision Cepa: Verdejo mds de 140 afios 1soomi $374.000
T, Pais: Espafia Viticultura natural orgdnica 2022
i i ‘?\ ' ﬁ I\N/Ienade Origen: Castillay Le6n D.O  sin sulfitos aadidos. o $112.000
. —A 0SS0 Cepa: Verdejo Crianza en lias 3 meses wsoom $238.000
Menade Pais: Espafia Sin crianza, organico,

Dulce Sauvignon

Origen: Castillay Leén D.O
Cepa: Sauvignon

. Pefiin 90
vegano, sin gluten

22 $88.000

Pais: Espafia

Las uvas son despalilladas.

Alta Alella Origen: D.O Alella Fermentacion en tanques de
'E;F Orange Cepga: Pansa Blanca & cemento revestidos en vidrio y L2 $144.000
=~ P Rosad madurado durante 3/8 meses en
ansa Rosada sus lias.
Pais: Espafia Blanco seco ecoldgico,
e Alta Alella PB Origen: D.O Alella fermentado en depdsitos 2022
;:;_ Cepa: Pansa Blanca de acero inoxidable a baja om $88.000
. (Xarel-lo) temperatura.
. o Fermentacion en barricas de
Alta Alella pals: Espana roble francés de Allier a baj
| Parvus Origen: D.O Alella oble jrances de i erabga 2022 $98.000
= Chardonnay Cepa: Chardonnay temperatura apllcando una
crianza posterior de 3 meses.
Alta Alella Pais: Espafia Blanco seco ecoldgico, con una

Cau d'en Genis

Origen: D.O Alella
Cepa: Pansa blanca

crianza de 6 meses en barrica

2021 $140.000

Pais: Espafa

Blanco seco ecolégico y natural

2021

Alta Alella Origen: D.O Alella Sin sulfitos afiadidos. mom $130.000
Tallarol Cepa: Pansa Blanca Fermentaciones espontdneas en 2 ¢540.000
(Xarel-lo) dnforas o en huevo de cemento 1500 mi '
- Alta Alella Pais: Espafia La fermentacion y la crianza
z Lanius Origen: D.O Alella en barricas de roble francés. 2021 $198.000

Cepa: Chardonnay

6 meses

Ostatu Blanco

Pais: Espafia

Origen: D.O.C Rioja,
Subzona Rioja Alavesa.
Cepa: 85% variedad viura,
15% malvasia

Despalillado y estrujado
mecdnico. El mosto con

las lias fermenta en depdsito
de acero inoxidable.

2022 $60.000

Lore de Ostatu

Pais: Espafa

Origen: D.O.C Rioja,
Subzona Rioja Alavesa.
Cepa: 50% Viura, 50%
Malvasia.

Despalillado y maceracion
durante 8 horas a baja
temperatura. El mosto con
las lias fermenta en barrica
de 500L durante 23 dias.

200 $140.000

Pedrera Blanco

Pais: Esparfia

Origen: Jumilla

Cepa: Sauvignon Blanc,
Viura, Moscatel.

Fermentacién en inoxidable
Fermentacion a bajas
temperaturas

2023 $54.000



BLANCOS ITALIA

Se trata de un vino delicado

} Tedeschi Pais: ltalia elaborado con uvas
i3 igen: . . . 2022
| F if @ } t— Pinot Grigio 82'95%?4%??2 io seleccionadas de Pinot Grigio $88.000
pa 9 de la zona de Venecia.
Pais: Italia ggire;zcehr?tcrzré?gnugé depdsitos
Duca Chardonnay ggaenc r?;;:;:é?\ nay de acero, unos 25 dfas 2022 $58.000
' a 12 grados.
. Pais: Italia Las uvas son despalilladas y 2022 650 000
- Pieropan Soave Origen: Soave Classico DOC  estrujadas en un ambiente protejido. s75ml '
p—— Classico Cepa: 85% Garganega Madurado en huevos de hormigon 7som $92.000
15% Trebbiano di Soave vitrificado durante 3/8 meses 1s00mi - $188.000
Pais: Italia Las uvas son despalilladas y 2091
— Pieropan Origen: Soave Classico DOC estrujadas en un ambiente protejido.
D — CalvaF;ino Cepa: 70% Garganega Madurado en huevos de hormigon 7somt - $148.000
30% Trebbiano di Soave vitrificado con las lias finas 1s00mi $298.000
durante 12/15 meses.
Pais: Italia Elvino se trasiega a barricas 2021
Pieropan Origen: Soave Classico DOC de entre 2000y 500 litros de 7som $202.000
la Rocca Cepa: 100% Garganega capacidad donde envejece 1s0omi $402.000
durante alrededor de un ario.
2 =2 Mal hini Pais; Italia Laj;egrr,nentacifn alcohéilica se
Malenchini alenchini Origen: Toscana IGT realizé a una temperatura
i (. Bi Ce ga. 50% Chardonna inferior a 18°C. El refinamiento 2022 $95.000
1anco f OV Y, duré unos meses en depdsitos
50% Trebbiano de acero inoxidable.
BLANCOS PORTUGAL
Pais: Portugal Sin crianza, El vino fermenta en
E Soalheiro Allo Origen: IG Minho depésitos de acero inoxidable y 2023 $68.000
= Cepa: Loureiro 70%, envejece en contacto con lias finas
Alvarifio 30% antes de ser embotellado.
i i o Crianza: El vino fermenta en 2023 $92.000
Soalheiro Alvarinho g?llseiosﬁ]gr?; Verde DOC depésitos de acero inoxidable y RP WS 752%22'
— Classico 9 o . envejece en contacto con lias finas 92 93 1500ml $200.000
Cepa: Alvarifio antes de ser embotellado. 3002851% $485000
. Crianza: La fermentacion se 2023
;,; . . Pa_IS. P?”}‘ga' realiza en depésitos de acero RP WS 750ml $112.000
| Soalheiro Granit Origen: th? Verde DOC inoxidable. Batonage y 92 95 1558%% $230.000
- Cepa: Alvarifio crianza sobre Iias. 3.002(())22| $485.000
) m .
Cri : ientes d.
£ Soalheiro Primeiras ~ Fais: Portugal }’,’%g?& mds de 40 anos. ; " 5 Dec L2922 $145.000
> f s
i Vinhas Origen: th,? Verde DOC Cs;nl;inlg%og;r‘l/glierzgrz'ng;;lala © 92 095 1,5020?31} $296.000
Cepa: Alvarifio fermentado en barricas de roble 2021
usadas. 3.00omi $628.000
ROSADOS
ol — Pais: Espafia Vino rosado ecolégico
n 5 e ';- Alta Alella GX Origen: D.O Alella Cubas de acero inoxidable 2022 $88.000
.- — Rosé Cepa: Garnatxa negra, Fermentacién en depdsitos a '
Garnatxa peluda baja temperatura.
. ~ Maceracion en frio
Pais: Esparia P .
Alta Alella Origen: D.O Alella Fermentacidn en depositos 202 $96.000
= Parvus Rose Cepa: Syrah de acero inoxidable
a baja temperatura.
Pais: Espafia Despalillado y macerado
- Ostatu Origen: D.O. Rioja durante 10 ho, rementacién en
'!di i L > Rosado Cepa: 70% tempranillo, acero, se conserva en deposito 2022 $69.000
a 27% garnacha,3% Viura hasta el embotellado
Pais: Portugal Cianza: Tras la fermentacion,
—— m i i H . 1 0, 3 z .
F ‘ Soalheiro Mineral Origen: IG Minho el 30% del vino se cria en barricas 202 $98.000

Rose

Cepa: Alvarifio 70%,
Pinot Noir (30%)

nuevas de roble francés
durante 12 meses.



TINTOS ESPANA

Origen/Cepa

Elaboracion

Calificacién

Pais: Espafia

Tinto seco ecolégico *

con una crianza de 15

> B | 2022
2 Alta Alella GX :D. ,
Orlgeln D.0 Alella dias en tanques de acero 7somi- $69.000
= Cepa: Garnacha negra . ,
inoxidable
is: A Tinto ecoldgico, con una
Alta Alella pals: Espana g

Parvus Syrah

Origen: D.O Alella
Cepa: Syrah

crianza de 12 meses en
barrica de roble francés.

2009 $120.000

Alta Alella
Merla

Pais: Espafa
Origen: D.O Alella
Cepa: Matar6 (Monastrell)

Tinto seco y natural,
fermentacién de 20 dias a
250C en tina de madera, .
Sin sulfitos afadidos.

2021 $158.000

Ostatu Tinto

Pais: Espafa

Origen: D.O.C Rioja,
Subzona Rioja Alavesa.
Cepa: 92% Tempranillo,
6% Graciano y Mazuelo,
2% Viura.

Maceracion carbénica
estricta de uva entera en
depdsitos de acero inoxidable.
Fermentacion alcohdlica en
depdsito de acero.

Préximamente

Ostatu
Crianza

Pais: Espafa

Origen: D.O.C Rioja,
Subzona Rioja Alavesa.
Cepa: 90% Tempranillo,
10% Graciano, Mazuelo y
Garnacha

Ligera maceracion
prefermentada en fiio.
Fermentacion alcohdlica en
deposito de reducida capacidad
Fermentacién maloldctca en
depésito de acero inoxidable

soom $68.000
220 $88.000

2020

1500ml $178.000

Ostatu
Reserva

Pais: Espafa

Origen: D.O0.C Rioja,
Subzona Rioja Alavesa.
Cepa: 100% Tempranillo

Maceracion prefermentada

en frio. Fermentacidn alcohdlica
en depdsito de nox de reducida
capacidad. 16 meses roble
francés

2017 $150.000

750ml
2014

1s00mi - $300.000

Ostatu Gran
Reserva

Pais: Espafa
Origen: D.0.C Rioja,
Subzona Rioja Alavesa.

24 meses de crianza en barrica,
5 meses en tina de roble y mds
de tres arnos en botella.

Cepa: Tempranillo y Graciano

2015 $288.000

Escobal de
Ostatu

Pais: Esparfia

Origen: D.O.C Rioja,
Subzona Rioja Alavesa.
Cepa: 100% Tempranillo

Inmediato despalillado y
maceracién en ambiente
carbanico en frio de uva en
depdsito de acero inoxidable.

2019 $120.000

Seleccion de

Pais: Espafa
Origen: D.O.C Rioja,
Subzona Rioja Alavesa.

Ligera maceracion
prefermentada en fiio.
Fermentacion alcohdlica

2018 $116.000

750ml

Ostatu . .
Cepa: 92% Tempranillo, en tina de roble de reducida 2016
8%pGraciano P capacidad, durante18 dias. 1soom $250.000
Pais: Espafia Maceracién prefermentada
ori én' BO C Rioia enfrfq;{fermentacitin
Laderas de gen: D.O.L RIoja, alcohdlica en pequeiia 207 $208.000
Ostatu Subzona Rioja Alavesa. tna de roble, durante 19 dias. '
Cepa: 97% Tempranillo, Maloldctca en barrica
3% viura. nueva de roble francés
N Pais: Espafia Sélo llegan a bodega las
I Gloria de Origen: D.O.C Rioja, me]]?res uvtas(.iMace]r;qczon
Subzona Rioja Alavesa. prejermentaaa en jrio. 2018
Ostatu Cepa: 100% 'I!empranillo Maloldctca en barrica nueva $324.000
' ' deroble francés. 18 meses.
z Pais: Espafia Vides 25-30 aiios
§E & P_edrera Origen: Jumilla 10 meses en barricas 2022 $54.000
e Tinto Cepa: Monastrell de roble francés.
far & Vides 40 afios
. Pais: Espaia . L
Juan Gil Origen: gumi“a Fermentacion en inoxidable
Amarillo Cepa Monastrell 4 meses crianza roble francés 2022 $78.000
pa y americano
n Gil Pais: Espafia Vides 40 aﬁqs o
‘F],ll'la}[ G origen: Jumilla Fermentacion en inoxidable 2021 $98.000
ata Cepa: Monastrell 12 meses crianza roble francés
ga_iS: Esgaﬁa_” Vides 40 afios
Juan Gil rigen. Jumifia Fermentacidn en inoxidable
Azul Cepa: Monastrell 60%, 4 meses crianza roble francés 2021 $198.000

Cabernet Sauvignon 30%,
Syrah, 10%

Yy americano



TINTOS ITALIA Origen/Cepa Elaboracién Calificacién
Pais: Italia ., L. 2020
. _ Origen: Valpolicella DOC Superiore Fertnentacmn.malolactlca a7smi $54.000
-2 ’ Valpolicella Cepa: 35% Corvina, 35% Corvinone, 1 afio en barricas de
; £ Su periore 20% Rondinella, 10% Rossignola, roble de Eslavonia 2020 Préximamente
Oseleta, Negrara, Dindarella. 750ml
Pais: Italia
Origen: Valpolicella DOC 2020
z ; i 18 Meses en tonel de ssom1 $100.000
. = Nicalo Superiore 35 90
F s e h . Cepa: 30% Corvina, roble de Eslavonia
= VaIpOI icella 30% Corvinone, 30% Rondinella, 2020
10% Rossignola, Oseleta, 1500ml $241.000
Negrara, Dindarella.
Pais: Italia
= Origen: IGT delle Venezie 18 Meses en tonel
| S s .
! : P Corasco Cepa: 70% Corvina, de roble de Eslavonia 2019 $130.000
25% Refosco, 5% Raboso.
Pais: Italia 2019
T Capitel San Origen: Valpolicella Ripasso $142.000
' P 1z h 5 pc tigll DOC Superiore 6 Meses en tonel'de Js93  750ml
S g occo passo Cepa: 35% Corvina, 35% Corvinone, roble de Eslavonia RP 90 2019
20% Rondinella, 10% Rossignola, 1500mlI $298.000
Oseleta, Negrara, Dindarella.
Pais: Italia
Origen: Valpolicella DOC
H . JS 92
Maternigo Superiore 14 meses en tonel poo 207 $182.000
Valpolicella Cepa: 40% Corvina, de roble de Eslovania
40% Corvinone,
20% Rondinella.
Pais: Italia
. . Origen: Valpolicella DOC 24 Meses en tonel
La Fabriseria i i JS 93
. Classico Superiore de roble de Eslavonia npogo 2019 $218.000
Val pOl icella Cepa: 30% Corvina, 30% Corvinone,
30% Rondinella, 10% Rossignola,
Oseleta, Negrara, Dindarella.
Pais: Italia 30
" . Origen: meses en WS 91
!!‘ *‘5 c y Tedeschi Amarone Valpolicella D.0.C.G tonel de Roble AG91 2019 $342.000
i Amarone Cepa: Corvina, Corvinone de Eslovenia Jsal
Rondinela, Rosignola
_ Tedeschi Pais: Italia
P Origen: A i
!- HE’* Monte Olmi Amarone Valpolicella D.0.C.G 4 anos~en barrica de roble RP 95 2016 $560.000
J Amarone Cepa: Corvina, Corvinone Yy un afio en botella
Riserva Rondinela, Rosignola
: Pais: ltalia
Tedesch' . Origen: ) 48 meses en tonel de RP 94 ,
- — La Fabriseria Amarone ValpolicellaD.O.CG  pople de Eslavonia e ou 2015 $1'454.000
\ : Cepa: Corvina, Corvinone
- Amarone Riserva Rondinela, Rosignola
Pais: Italia . .
— i Origen: Valpolicella Superiore Este vino envejece en
b g ; Pieropan gen. : toneles durante mml  $148.000
g% ] . Ruberpan Cepa: 60% Corvina Veronese, 18/24 meses sequido de 018
3 30% Corvinone, Rondinella e un veriodo en botella
Croatina Veronese, 10% P wsoomt - $298.000
Duca di Pais: Italia iy A
Fermentacion en inoxidable
fri Saragnano Origen: Toscana IGT p de cri LM95 - 2021 $58.000
NE ) i ; 100% meses de crianza
Sanglovese Cepa: Sangiovese b
Duca di Pais: Italia Minimo 6 meses en
. v B .-.- Saragnano Origen: Chianti D.0.C.G tanques de acero LMos 2022 $69.000
. Chianti Cepa: Sangiovese 100% inoxidable.
Duca Pais: Italia
i B Origen: Toscana IGT Fermentacién en inoxidable 2021 $88.000
EE Governo - 80% Sanai ' :
=l Cepa: 80% Sangiovese, Governo all'uso Toscano
Toscana 20% Cabernet Sauvignon
S Duca di Pais: Italia Fermentacién en inoxidable
= Saragnano Origen: Toscana IGT Appassimento parcial de uva 202 $88.000
= arag Cepa: Sangiovese 80% Crianza roble francés ' '
&= Sirpasso Merlot 20%
Pais: Italia By L
49 Monrosso Origen: Chianti D.0.C.G Fermentacidn en inoxidable oo
iy Chianti Cepa: Sangiovese 80% Crianza 12 meses (3.800L) roximamente
T Canaiolo 10% Merlot 10%
Pais: Italia La crianza dura 12 meses
: Monsanto Orlggn: Cohlantl Classico on barricas de 50 hl de 2020 $148.000
Hidl ‘ Annata Cepa: 90% de Sangiovese roble de Eslavonia.
: 10% de Canaiolo y Colorino
- Pais: Italia Una parte envejecida en
. ‘ ) Monsanto Origen: Chianti Classico Z(tlrror;i??adst?zbelﬁ (tjsn:j:lggso $
- - . 90 ; 2018 $198.000
. Riserva fg{f% gg b de ?angéO\I/es_e de segundo paso durante
% de Canaiolo y Colorino unos 18 meses.
) Monsanto Pais: |ta“2 | Envejecido en barricas de
. Origen: Chianti Classico roble de 3800 litros durante
i lb*i.- Il Poggio . Cepa: 95% de Sangiovese unos 20 meses. 2017 $455.000
S Gran Selezione 5% de Canaiolo y Colorino Dos arfios de crianza en botella
Pais: Italia Envejecimiento en barricas
Monsanto Origen: I.G.T. Toscana nuevas de roble francés durante
Nemo Cepa: 100% Cabernet unos 18 meses Dos afios de 2013 $298.000
Sauvignon crianza en botella
. Fossacolle Pais: Italia ;”f'nlgslgsc“'m en concreto
i igen: i . ( Proxi
m h Sangiovese 8nggr1£$s§o:- ToscanalG.T rionzq roble francés roximamente
Toscana epa: [00% sanglovese y Eslavonia 3-6 meses
Fossacolle (I;?ilg']s;::alla 10 meses en barricas francesas
» Rosso di Rosso di Montalcino D.O.G. delfleg;ngg Zsoyllgarrlcas de Proximamente
Montalcino Cepa: 100% Sangiovese robie de ectolitros
Fossacolle Pais: Italia 12 meses en barricas nuevas
. . Origen: Rosso di Toscana I.G.T. e .
m_ R.|esc| Rosso Cepa: Cabernet Sauvignon, de roble francés de 225 litros 2019  $185.000
di Toscana Petit Verdot, Merlot, Sangiovese.
Fossacolle ga_',S: Iltalia Maloldctica en concreto
i i rigen. 3 meses
- o . L Brunello di Montalcino D.O.C.G Crianza 24 meses 2017 $318.000
Montalcino Cepa: 100% Sangiovese
Fossacolle Pais: Italia .
. Origen: Maloldctica en concreto
- Brune”O dl rigen: A ) 3 meses 2012 $505 000
Montalcino Brunello di Mon'FaIcmo D.0.C.G Crianza 24 meses .
Riserva Cepa: 100% Sangiovese
1 V
Malenchini Pais: Italia Crianza en barricas nuevas
. : - : Origen: Chianti DOCG de roble durante 6 meses,
C-h'ant'.C(.)”' Cepa: Sangiovese 90%, seguido de 3 meses de 2022 $88.000
— Fiorentini Canaiolo 10% crianza en copa.
Malenchini Pais: Italia Vendimia manual
. Chianti Origen: Chianti DOCG Se prensa la uva y se fermenta el 2021 $106.000
Sl A Cepa: Sangiovese 95%, mosto en acero a temperatura
Superiore Pugnitello 5% controlada.
A La crianza se realiza en
M"%Ien(_:hml A Pais: Italia grandes barricas de roble
Chianti Colli Origen: Chianti DOCG de 25dhlgurante 12 meses, 2019 $166.000
: P . ; seguido de una crianza en
Fl_orentlnl Cepa: Sangiovese botella durante otros 12
Riserva meses periodo.



TINTOS PORTUGAL

Origen/Cepa

Elaboracion

Calificacién

Soalheiro Oppaco

Pais: Portugal

Origen: IG Minho

Cepa: Vinhéo 70%,

Alvarifio 15%, Pinot Noir 15%

Cianza: Tras la fermentacion,

el 30% del vino se cria en barricas

nuevas de roble francés
durante 12 meses.

o $145.000
1s00m $296.000
s000m $628.000

Pais: Portugal
Origen: Douro D.O.

Crianza de 14 meses en barricas

2 $115.000

Meandro Douro c | de roble francés Allier de WE RP
epa: 45% Touriga Nacional, 30%

Toueiga Fraunca, 20% Tinta Roriz, ’ seguﬁdoy tercer usg de 93 90 1_50200,,2,(1, $245000
3% Tinta Barroc 2% Alicante Bouschet 2295 litros de capacidad.

Monte Medo Pais: Portugal Crianza de 16 meses WE RP

Vinha Dos Novos Origen: Douro D.O en barricas de roble 94 Ol 2020 $220.000
Cepa: Touriga Nacional francés.

Monte Meao Pais: Portugal Crianza de 16 meses

Cabeco Vermelho Origen: Douro D.O en barricas de roble 2020 $220.000
Cepa: Tinta Roriz francés.
Pais: Portugal Crianza de 16 meses, en

Monte Casas Origen: Douro D.O barricas nuevas y usadas RP

das Maquinas Cepa: Touriga Franca 80%, en una proporcién del 10% 96 20 $220.000
Tinta Barroca 20% ¥ 90% respectivamente.
Pais: Portugal Lo eri iz d om0

Quinta do Origen: Douro D.O acrianza se realiza de RP WE WA 0 $700.000

Vale Medo Cepa: Touriga Nagional, 16 a 18 meses en barricas 95 100 97
‘El;inta Roriz, Touriga Franca, 50% nuevas y 50% usadas. 1'5020233 $1'398.000

arroca.

Pais: Portugal El envejecimiento se lleva

Meandro Origen: Douro D.O a cabo en grandes tinas de

Finest Reserve Cepa: Touriga Franca, Touriga madera y la mezcla final, $100.000

Oporto Nacional, Tinta Barroca and rica y compleja, es el resultado
Tinta Roriz. de la experiencia del Endlogo.

. Pais: Portugal Cri Elvi .
Quinta do Origen: Douro D.O rianza: El vino envejece en W W
5 ' ) randes tinas de madera

Vale Meéo Cepa: Touriga Franca, fe embotella 22 meses Y 96 97 209 $328.000

Vintage Oporto Touriga Nacional, Tinta Barroca, P
Tinta Roriz, Sous&o después de la cosecha.

. Pais: Portugal Cri Elvi .
Quinta do Origen: Douro D.O rianza: El vino envejece en WS WE
P i ' randes tinas de madera
Vale Meédo Cepa: Touriga Franca, g Y 96 97 200 $498.000

Vintage Oporto

Touriga Nacional,Tinta Barroca,
Tinta Roriz, Souséo

se embotella 22 meses
después de la cosecha.



Observaciones:

« Los precios aqui relacionados podran cambiar en cualquier momento que Mercado de Vinos lo requiera.
« Cosechas de los vinos (anadas) sujetas a disponibilidades de inventario. Podran cambiar sin previo aviso.
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